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41106 Optinature Hojaldre/Croissant
41107

Optinature Cremas

41108 Optinature Masas

41109 Optinature Melange Hojaldre/Croissant
41110 Optinature Melange Cremas/Masas
Especial obradores de elite
41120  RubanHojaldre placas
41121  Ruban Croissant placas
41122  Ruban Croissant 2,5 kg
41123  RubanHojaldre 2,5 kg
41124  Ruban Cremas 25kg
41125  RubanBolo Rei 2.5kg
8820 Ruban Golden Croissant
8825 Ruban Golden Hojaldre
pingiiino
m— 8120 Pingiiino Hojaldre 5 kg
-__’_ 8170 Pingiiino Hojaldre 2,5kg
h 8240 Pingiiino Cremas 5kg
8270 Pingiiino Cremas 2,5kg
8340 Pingiiino Cakes Skg
8125 Pingiiino Hojaldre Thermo
8255 Pingiiino Croissant Thermo’
8126 Pingiiino Hojaldre Grasa Thermo
41004  Pingiiino Hojaldre/Croissant placas
: —
DELP L% El toque maestro
o — 41000  Delfia Hojaldre/Croissant placas
i — 41001 Delfia Hojaldre/Croissant Thermo
_ 41002 Delfia Cremas
41003  Delfia Grasa
m Especifica para industria alimentaria

41010 Eder Hojaldre/Croissant

Thermo™ Margen de ter

cj5plx2kg
cj4blx25kg

cj4blx25kg
cj5plx2kg
cj 4 blx 2,5kg

cj5plx2kg
¢j5plx2Zkg
cj4blx25kg
cj4blx25kg
cj4blx25kg

cj4blx25kg

cj 5plx2Zkg
¢j 5 plx 2kg

¢j4blx5Skg
cj4blx25kg
cj4 bl x Skg

cj4blx 2,5kg
cj4 blx5kg

cj4blx5kg
cj 4 blx5kg
cj4blx5kg
cjSplx2kg

cj 5 plx 2kg
¢j 4 bl x Skg
cj 4 blx5kg

cj4blx5kg

cjbl 10kg
pre-cortado

Margarina para masas hojaldradas y croissant

Margarina para cremas y masas tipo brioche,
cake y galleta

Margarina para masas tipo brioche, cake y galleta
Melange para masas hojaldradas y croissant

Melange para cremas y masas tipo brioche,
cake y galleta

Margarina para masas hojaldradas
Margarina para croissant
Margarina para croissant
Margarina para masas hojaldradas

Margarina para cremas y masas tipo brioche,
cake y galleta

Margarina para cremas y masas tipo brioche,
cakey galleta

Melange para croissant

Melange para masas hojaldradas

Margarina para masas hojaldradas
Margarina para masas hojaldradas

Margarina para cremas y
masas tipo brioche, cake y galleta

Margarina para cremas y
masas tipo brioche, cake y galleta

Margarina para masas tipo brioche,
cakey galleta

Margarina para masas hojaldradas
Margarina para croissant
Grasa anhidra para masas hojaldradas

Margarina para masas hojaldradas y croissant

Margarina para masas hojaldradas y croissant
Margarina para masas hojaldradas y croissant

Margarina para cremas y masas tipo brioche,
cake y galleta

Grasa anhidra para masas hojaldradas

Margarina para masas hojaldradas y croissant
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Frimax 20 It

Frimax 10 It

Nussin 2,5kg
Nussin Skg

Culinaire Supreme

Demax

Demax Spray

5 para posires

Nova' Gateaux Cake

2xcele

Nova’ Gateaux Cake Chocolate

Nova’ Gateaux Bahia de Naranja

Nova’ Gateaux Bahia de Zanahoria
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Fruffi Arandanos plus

Fruffi Frambuesa plus

Fruffi Fresa plus

Fruffi Frutas del Bosque plus

FruffiLimon plus

Fruffi Manzana plus

Jelfix Spray Neutro BiB

cb 201t Grasa para frituras de inmersidn a base
de aceite de girasol
cb 101t Grasa para frituras de inmersion a base
de aceite de girasol
cj4blx25kg Margarina 3/4 parauntar
cj4blx5kg Margarina 3/4 para untar
cj4blx5kg Margarina para cocinar
bt 10t Desmoldeante liquido en base a aceites vegetales
cjblat Desmoldeante en spray a base
x 600 ml de aceites vegetales
cj:4cjx4sc Preparado para postres multiusos
x 600g
ci:4cjx4sc Preparado para postres multiusos con chocolate
x 600g
cj;4cjx4sc Preparado para postres con aroma de naranja
x 600g
cj:4cjx4sc Preparado para postres con aroma de zanahoria
x600g

cjblatx33kg Preparado de fruta con 66% de ardndanos
cjblatx33kg Preparado de fruta con 70% de frambuesa
cjblatx3.2kg Preparado de fruta con 70% de fresa
cjblatx31kg Preparado de fruta con 75% de frutos de bosque
cjblatx33kg Preparado de fruta con 35% de limén

cj6latx3kg  Preparado de fruta con 79% de manzana

BiB 13kg Gelatina neutra lista para utilizar,

para pistola pulverizadora

o

brc=brick | Bi bag in box
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Caty Bizcocho

Caty Bizcocho en sacos
Caty Bizcocho cacao
Caty Bizcocho plancha
Caty Genoise

Universal

Universal Skg

Universal Chocolate
Universal Chocolate Skg
Universal Equilibrio
Universal Equilibrio Skg
Universal Nueces Skg
Caty Brioche Clasico
Plain Pudding Cake Mix
Chocolate Pudding Cake Mix

Pinmix Crema Pastelera en sacos

Pinmix Crema Pastelera en frio

Gelina

Mestregel Espejo
Mestregel Espejo Caramelo
Mestregel Espejo Chocolate

Profil Fondant Express

Semifrio Neutro
Semifrio de Queso
Semifrio de Limdn
Semifrio de Chocolate
Semifrio de Fresa
Semifrio de Yogurt

Semifrio de Tiramisu

Prima Classic
Prima Classic BiB

Prima NatCream

Chocofil Crema de Cacao
Chocofil Ganacrem
Chocofil Praliné Croquant
Chocofil Croquant Blanc

Chocofil Croquant Pistache

¢j3scx5kg
sc 15kg

cj 3scxSkg
sc 15kg

sc 15kg

sc 15kg

sc Skg

sc 15kg

sc Skg

sc 15kg

sc Skg

sc Skg

sc 15kg

sc 16kg

sc 20kg

sc 15kg
cj 3scx5kg

cb 10kg

cb 7kg
cb 2,5kg
cb 2,5kg
cb 7kg

cb Zkg
cb Zkg
ch 2kg
cb 2kg
cb 2kg
cb 2Zkg
cb 2kg

¢j 12brc x 1t
BiB10It
cj 6 brex 1it

cb S5kg
cb Skg
cb 4.5kg
cb 4kg
cb 4kg

Preparado para masas abizcochadas

Preparado para masas abizcochadas

Preparado para masas abizcochadas ¢/sabor cacao
Preparado para planchas de bizcocho

Preparado para masas abizcochadas artesanas
Preparado para masas cake multiusos

Preparado para masas cake multiusos

Preparado para masas cake multiusos c/chocolate
Preparado para masas cake multiusos ¢/chocolate
Preparado para masas cake multiusos c/cereales
Preparado para masas cake multiusos c/cereales
Preparado para masas cake multiusos ¢/ nueces
Preparado para masas fermentadas c/aztcar
Mejorante en polvo para masas cake multiusos

Mejorante en polvo para masas cake multiusos
¢/ chocolate

Preparado para crema pastelera

Preparado para crema pastelera en frio

Gelatina de aplicacidn en caliente, con sabor
a albaricoque

Gelatina neutra lista para utilizar
Gelatina con sabor a caramelo lista para utilizar
Gelatina con sabor a chocolate lista para utilizar

Pasta de azcar para cubiertas

Preparado en polvo para semifrio y bavarois
Preparado en polvo para semifrio y bavarois de queso
Preparado en polvo para semifrio y bavarois de limén
Preparado en polvo para semifrio y bavarois de chocolate
Preparado en polvo para semifrio y bavarois de fresa
Preparado en polvo para semifrio y bavarois de yogurt

Preparado en polvo para semifrio y bavarois de
tiramisu

Preparado UHT a base de grasas vegetales
Preparado UHT a base de grasas vegetales

Preparado UHT a base de natas y grasas vegetales

Crema de cacao y avellanas, para cobertura y rellenos
Crema de cacao para coberturas

Pasta de chocolate, praliné de almendras y crujiente
Pasta de chocolate blanco y crujiente

Pasta de chocolate blanco, praliné de pistacho
y crujiente



	Sin título-1.jpg
	Sin título-2.jpg
	Sin título-3.jpg
	Sin título-4.jpg

