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El Olivo y la vid son los dos referentes que alimentan la cultura mediterránea y
siempre los hemos encontrado juntos de la mano, ya sea compartiendo la tierra
sobre la que crecen o la mesa sobre la que se degustan. 
Movidos por la pasión por lo natural y el convencimiento de los beneficios que la
dieta mediterránea aporta a nuestra alimentación, le presentamos nuestra
selección de aceites.

-  ACEITE DE OLIVA VIRGEN EXTRA 
BIDÓN DE 5/L. Y BOTELLAS DE 250CL.

-  ACEITE AL AJO
-  ACEITE A LA PIMIENTA 
-  ACEITE AL ROMERO
-  ACEITE AL TOMILLO 
-  ACEITE A LA ALBAHACA 
-  TARRINAS MONODOSIS
-  ACEITE ESPECIAL PARA FREÍR FRITOLUX BIDÓN DE 10/L.
-  ACEITE DE GIRASOL EN BIDÓN DE 5/L.
-  ACEITE DE ORUJO EN BIDÓN DE 5/L.
-  ACEITE ALTO OLEICO EN BIDÓN DE 5/L.

ACEITES
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CAVIAR DE HUEVAS DE TRUCHA 
El Caviar de este salmónido, es una semiconserva
elaborada a partir de huevas frescas de trucha arco iris
ligeramente cruzada en sal muera. Las huevas de trucha
son una especialidad muy apreciada por su alto contenido
en proteína (69,1% en 100 gr.de materia seca) y escasa
presencia de lípidos (7,3%) que la convierten en un
alimento equilibrado y nutritivo. 

Presentación: tarrina de 100 gr. 
CAVIAR DE AVRUGA 
(Sucedanio de Caviar)  
Presentación: tarrina de 350 gr.

AHUMADOS SKANDIA 
- SALMÓN AHUMADO EN PLANCHA PRECORTADO O ENTERO
- TRUCHA AHUMADA
- PALOMETA ROJA Y BLANCA
- ANCHOA AHUMADA 
- BACALAO AHUMADO 
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COPESCO 
La línea de ahumados Royal está concebida para deleitar al consumidor más
sibarita a través de productos de elaboración totalmente artesanal.
Nuestros ahumados se elaboran a partir de ejemplares siempre frescos y de
calidad superior, recibidos semanalmente desde su punto de origen, Noruega
y Escocia.
En el Ahumado se utiliza una combinación de maderas nobles y hierbas
aromáticas y se realiza de forma lenta obteniendo un delicado sabor y textura.
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De las frías aguas del Atlántico Nordeste, el Gadus
Morhua es salado y congelado en pocas horas para
garantizar la máxima frescura del bacalao con su
equilibrado punto de sal, que proporciona una gran
versatilidad, una inmejorable presencia y un óptimo
rendimiento en cocina.

BACALAO
ULTRACONGELADO AL
PUNTO DE SAL

LOMO GIGANTE
LOMOS MUY GRUESOS REFILADOS Y SIN ESPINAS

PESO PORCIÓN: 450-600GR

LARGO APROX. 23 CM

APROX. 7-8 LOMOS/CAJA

DESMIGADO
TIRAS Y COPOS DE BACALAO SIN PIEL Y SIN ESPINAS, APTOS PARA

CONSUMIR EN CRUDO O COCINADO.

BANDEJAS DE 800GR

TAJADAS DE BACALAO
FILETES DE TAMAÑO MEDIO EN PORCIONES.

PESO MEDIO PORCIÓN 150GR

LARGO 12-13 CM

APROX. 16-18 PORCIONES/CAJA

LOMO ESPECIAL HOSTELERÍA Y CATERING
LOMOS CLASIFICADOS POR PESO PARA ASEGURAR UNA

HOMEGENEIDAD DE LAS PORCIONES. CONSULTAR DIFERENTES

GRAMAJES.

FILETES DE BACALAO +1000
FILETES ENTEROS DE TAMAÑO SUPERIOR.

FILETES DE BACALAO 500/1000
FILETES ENTEROS DE TAMAÑO MEDIO.

CAJAS DE 11KG.

DESMIGADO

LOMO GIGANTE

TAJADAS DE BACALAO

LOMO ESPECIAL HOSTELERÍA Y CATERING FILETES DE BACALAO 500/1000
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BACALAO DESALADO
REFRIGERADO

De proveedores exclusivos en Islandia
seleccionamos los mejores ejemplares de Gadus
Morhua pescado con anzuelo. La combinación de un
proceso de salazón, curación y desalado tradicional
con la mas moderna tecnología, junto a un esmerado
cuidado en el corte y clasificación, son las claves
para obtener la máxima regularidad y calidad del
producto.

· Diferentes cortes para cubrir todas sus 
necesidades

· Aprovechamiento al 100%, sin mermas, para un
perfecto escandallo

· Ahorra el trabajo de desalar y el tiempo de 
planificar.

· Máximo control de la higiene en el proceso y    
trazabilidad.

LOMO GOURMET
LOMOS DE EXTRAORDINARIO GROSOR REFILADOS Y SIN ESPINAS.

PESO PORCIÓN: >500GR.

LARGO APROX. 23CM

2 LOMOS/BANDEJA

LOMO VASCO.
LOMOS DE LA PARTE SUPERIOR DEL FILETE.

PESO PORCIÓN: 250GR +/- 35GR.

LARGO 12-13 CM

4LOMOS/BANDEJA

LOMO SUPERIOR
LOMOS GRUESOS REFILADOS Y SIN ESPINAS.

PESO PORCIÓN: 230GR +/- 20GR.

LARGO 12-13 CM

5LOMOS/BANDEJA.

DESMIGADO EXTRA.
TIRAS DE BACALAO SIN PIEL Y SIN ESPINAS, APTAS PARA CONSUMIR

EN CRUDO O COCINADO.

Presentación
Bandejas termoselladas con atmósfera protectora.
Peso de cada envase: Variable de 1Kg aprox.
4 Bandejas por cada embalaje.
Caducidad: 12 días excepto Desmigado Extra 22 días.
Conservación: entre 0º y 5ºC

LOMO GOURMET

LOMO VASCO.

LOMO SUPERIOR

DESMIGADO
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CONSERVAS 
RIA DE SANTOÑA
PRODUCTOS NATURALES Y DE ALTA CALIDAD

La elaboración artesanal y posterior envasado con
la mejor tecnología del sector conservero, permite
que los productos Ria Santoña conserven
íntegras todas sus propiedades y así poder
ofrecer al consumidor un amplia gama de
especialidades de primerísima calidad. 

- ANCHOA DEL CANTÁBRICO EN ACEITE DE OLIVA 
GRAN  SELECCIÓN  605 GR. ESCURRIDO

- VENTRESCA DE BONITO DEL NORTE EN ACEITE DE OLIVA
LATA 112 GR.

- VENTRESCA DE BONITO DEL NORTE EN ACEITE OLIVA
CRISTAL 220 GR.

- ENSALADA CANGREJO CRISTAL DE 220 GR. Y 950 GR. 
- DELICIAS DE CANGREJO CRISTAL DE 220 GR.
- GULITAS DE SANTOÑA  CRISTAL DE 220 GR.
- MEJILLONES EN ESCABECHE LATA DE 110 GR.
- SARDINILLAS EN ACEITE LATA DE 110 GR.
- BERBERECHO AL NATURAL 20/30 PIEZAS LATA DE 115 GR.
- BERBERECHO AL NATURAL 30/40 PIEZAS LATA 115 GR. 
- PASTEL DE CABRACHO FORMATO DE 1000 GR.
- PASTEL DE BACALAO FORMATO DE 1000 GR. 



PRODUCTOS NUCHAR
P R O D U C T O S  D E  A LTA  C O C I N A  T O TA L M E N T E  T E R M I N A D O S

- CANGREJO DEL PACIFICO 40 % PATAS 60% CARNE
FORMATO DE 80 GR.

- CANGREJO DEL PACIFICO 40 % PATAS 60% CARNE
FORMATO 450 GR. 

- CANGREJO DEL PACIFICO 100% CARNE  FORMATO 80 GR.
- CANGREJO DEL PACIFICO 100% CARNE FORMATO 450 GR.
- PREPARADO DE CENTOLLO  150 GR.
- PREPARADO DE CENTOLLO 415 GR. 
- CAVIAR DE ESTURIÓN BELUGA 30 GR.
- CAVIAR DE ESTURIÓN BELUGA 50 GR. Y EN 100 GR.

- PULPO COCIDO AL NATURAL 
ENVASADO AL VACIO DE 2 PATAS  FORMATO 500 GR.

- PULPO COCIDO AL NATURAL 
ENVASADO AL VACIO DE 3 PATAS FORMATO 500 GR.

E S P E C I A L I S T A S
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PULPO COCIDO AL NATURAL
ENVASADO AL VACÍO
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- BOLETUS EN TROZOS
- BOLETUS LAMINADOS 
- BOLETUS ENTEROS GRANDES
- BOLETUS ENTEROS PEQUEÑOS
- MIXTO DE SETAS 

- ESPÁRRAGOS VERDES CONGELADOS 

BOLETUS CONGELADOS 

EL MUNDO DE LAS SETAS 

Desde la antigüedad las setas han sido germen de numerosas
leyendas que intentaban explicar su origen y efectos. Se las creía
producto de los encantamientos de brujos y meigas, de la saliva
de serpientes o, según una visión más idílica, del encuentro entre
un rayo de sol y una gota de rocio, creando a su alrededor un halo
de intriga y misterio que todavía perdura. 

Las posibilidades que ofrecen, desde un punto de vista
culinario, son amplias y exquisitas, especialmente las
setas silvestres, por estar vinculadas a ciertos aromas,
sabores y texturas que el campo les aporta
diferenciándolas de cualquier cultivo. De entre las
setas comestibles del bosque, seleccionamos para
Usted las más apreciadas.

E N T E R O S

T R O C E A D O S
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Cosami nace en 1.964, con vocación de dirigir sus fabricados  hacía la
industria hostelera y la restauración social. Cosami es hoy una de las
más importantes fábricas del sector conservero, que ha sabido unificar
perfectamente la tradición artesana de elaboración, aplicando modernos
métodos de fabricación capaces de afrontar el reto de la calidad y de
los precios en un mercado cada vez más competitivo.

CONSERVAS VEGETALES COSAMI

- ESPARRAGO 13/16
- ESPARRAGO 5 FRUTOS (RACIÓN)
- ESPARRAGO TRIGUERO
- ESPARRAGO 17/24
- TALLOS DE ESPARRAGOS
- JUDIAS VERDES ANCHAS
- GUISANTES 
- MACEDONIA DE VERDURAS
- REMOLACHA RALLADA
- BROTES DE AJO 
- ZANAHORIA RALLADA 
- MAIZ DULCE
- CHAMPIÑON LAMINADO 
- CHAMPIÑON ENTERO 
- PIÑA EN ALMÍBAR 
- MELOCOTÓN EN ALMÍBAR
- COCKTAIL DE FRUTAS

- TOMATE ENTERO PELADO 
- TOMATE FRITO
- TOMATE TRITURADO 
- PIMIENTOS PIQUILLO 3KG.
- PIMIENTOS PIQUILLO 18/22
- PIMIENTO ROJO EN TIRAS
- PIMIENTO ROJO ENTERO 
- PISTO DE HORTALIZAS 
- SETAS DE CARDO   

- MAYONESA COSAMI  3.600 GR.
(NO SALSA FINA)

- SALSA COCKTAIL 3.600 GR.
- KEPCHUP GARRAFA 2KG.
- MOSTAZA GARRAFA 2KG.
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ACEITUNAS EL FARO 

Una de las empresas con más prestigio en el sector
de los encurtidos, especialista en productos para
hostelería, nos presenta todo tipo de aceitunas y
encurtidos para todas las necesidades.

- ACEITUNA MANZANILLA  SABOR ANCHOA 
- ACEITUNA MANZANILLA RELLENA DE ANCHOA 
- ACEITUNA MANZANILLA SIN HUESO
- ACEITUNA VERDE EN RODAJAS 
- ACEITUNA NEGRA 
- ACEITUNA NEGRA EN RODAJAS (ESPECIAL PIZZERIAS)
- ACEITUNA GORDAL 
- ACEITUNA RELLENA DE PIMIENTO ASADO 
- GUINDILLAS VASCAS
- CEBOLLITAS
- PEPINILLOS
- BANDERILLAS ENTERAS 
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P IMENTÓN
ESPECIAS
INFUSIONES

AJO GRANULADO Y MOLIDO 
ALBAHACA
ALCAPARRAS
ALMENDRA MOLIDA, EN GRANO O LAMINADA 
ANÍS EN GRANO O MOLIDO
AZAFRÁN PURO ESPAÑOL
AZUCAR GLACE
AZUCAR VAINILLADO 
CANELA
CAYENA EN RAMA
CLAVO
COCO RAYADO 
COLORANTE ALIMENTARIO
COMINOS
ENELDO
HINOJO
LAUREL

CON LA GARANTIA DE 
COMERCIAL SEGOFOOD

MOSTAZA EN GRANO Y MOLIDA
ORÉGANO
PEREJIL
PIMENTÓN DE LA VERA
PIMIENTA BLANCA Y NEGRA
PIMIENTA VERDE
PIÑONES
ROMERO
TOMILLO
VAINILLA EN RAMA 
SAL MALDÓN 
TÉ
TILA
MANZANILLA
POLEO
FIDEO DE CHOCOLATE
FIDEO DE COLORES 

Disponemos de las especias que Usted
puede necesitar en su cocina para
condimentar sus platos.



17

- ALUBIA BLANCA RIÑÓN
- ALUBIA PINTA 
- GARBANZO CASTELLANO
- GARBANZO PEDROSILLANO
- LENTEJA CASTELLANA
- LENTEJA PEQUEÑA 
- JUDIÓN  

LEGUMBRES SELECTAS

Le presentamos las legumbres
selectas con la garantía de
Comercial Segofood que durante
10 años hemos comercializado
para nuestros clientes.
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ARROCES

- ARROZ BOMBA 
- ARROZ SOS 
- ARROZ LA FALLERA
- ARROZ BRILLANTE 
- ARROZ NEGRO 
- ARROZ ARBORIO 
- ARROZ BASMATI 
- ARROZ SALVAJE DE CANADA
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FAISÁN, la sección de Pastas Gallo
dedicada a la hostelería, nos
proporciona pastas en formatos de 5kg.
ideal para restaurantes, catering,
colectividades.

PASTAS GALLO
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ENSALADILLA RUSA FRESCA 
ENVASADA AL VACIO
La solución para aperitivos, banquetes, colectividades, catering etc. este
producto tiene en sus ingredientes: patata cocida, guisantes y zanahoria,
el  resto depende de su imaginación. Le permite tener siempre ensaladilla
sin perder ni un gramo en mermas.
Se presenta en baneja de 2kg. Y cajas de 8 kg.

TORTILLA ESPAÑOLA ENVASADA AL VACIO LISTA PARA CONSUMIR.
Esta tortilla es lider en el mercado y si desea calentarla puede hacerlo
en 2 o 3 minutos en el microondas y lista para consumir.
Presentación: formato de 700 gr. Cajas de 10 unidades.

TORTILLA DE PATATAS 
1000GR CON CEBOLLA
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En Selectos de Castilla criamos nuestros animales en
semilibertad en grandes extensiones con trigo típico de la
Tierra de Campos para obtener animales grandes y atléticos
listos para el embuche. El embuche manual por nuestros
maestros pato por pato con maíz en grano permite a cada
animal adulto obtener el mejor hígado graso tan preciado por
el paladar en armonía con el desarrollo físico del pato. 
La obtención de un buen hígado graso y de los derivados
cárnicos del pato requiere mucho cuidado y saber hacer
tradicional por eso los patos son sacrificados en nuestro
propio obrador el despiece es manual y la elaboración
artesanal sin ningún tipo de aditivos. De esta forma el equipo
de Selectos de Castilla conserva un alto nivel de artesania
integrando nuevas tecnologías para asegurar la máxima
calidad de sus productos. 

SELECTOS DE CASTILLA 

JAMÓN DE PATO

JAMÓN DE PATO AHUMADO

CHORIZO DE PATO

SALCHICHÓN DE PATO

PATÉ DE LECHAZO CHURRO

MOUSSE DE FOIE GRAS AL COGNAC

MOUSSE DE FOIE GRAS ALA PIMIENTA VERDE

MOUSSE DE FOIE GRAS AL ORUJO

SOLOMILLO DE PATO

MUSLO DE PATO

ALA DE PATO

MANCHON DE PATO

MAGRETS CONFITADOS

MUSLOS CONFITADOS

ALAS CONFITADAS

MANCHONS CONFITADOS

MOLLEJAS CONFITADAS

CORAZONES CONFITADOS

RILLETES DE PATO

HÍGADO GRASO FRESCO

HÍGADO GRASO “MICUIT”

HÍGADO GRASO “AU TORCHON”

FOIE GRAS ENTIER

BLOC DE FOIE GRAS

DELICE DE FOIE GRAS
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APERITIVOS
- BOCADITO DE SOLOMILLO DE CERDO Y MOSTAZA
- BOLITA DE QUESO PARMESANO CON BOLETUS
- PANSIGORE DE CREMA DE CHORIZO
- CROQUETA DE QUESO DE CABRA
- MASA DE BUÑUELOS DE MORCILLA
- PIRULI DE CODORNIZ
- MINIATURA DE PATO A LA NARANJA

PARA LA ENSALADA
- MAGRET ESCABECHADO LONCHEADO
- MIGAS DE PERDIZ ESCABECHADA 

ENTRANTES
- MILHOJAS DE CAPÓN CON FOIE Y MANZANA

CARAMELIZADA
- MILHOJAS DE CODORNIZ Y FOIE
- CARPACCIO DE BUEY

SEGUNDOS PLATOS
- CARRILLERA DE BUEY CONFITADA
- JAMONCITO DE GALLO DE CORRAL CONFITADO
- CONTRAMUSLOS DE GALLO CONFITADO
- WELLINGTON DE CAPON CON TURRÓN DE JIJONA
- SOLOMILLO DE BUEY RELLENO DE FOIE E HIGOS
- SUPREMA DE PULARDA RELLENA DE FOIE,

OREJONES Y PIÑONES
- CODORNIZ RELLENA DE FOIE 

FONDOS
- FONDO DE AVE
- FONDO DE CERDO 
- FONDO DE CORDERO
- FONDO DE BUEY

CONFITADOS
- OSSOBUCO DE VENADO CONFITADO
- PERDIZ ESCABECHADA
- MIGAS DE PERDIZ ESCABECHADAS
- CODORNIZ ESCABECHADA
- CRESTAS DE GALLO DE CORRAL
- CARRILLERA DE CORDERO LECHAL CONFITADAS



23

En CASCAJARES llevamos más de 10 años trabajando para recuperar los
sabores de aquellas carnes sabrosas, tiernas, densas y perfumadas,
conseguidas mediante una alimentación natural y crianzas al aire libre:
nuestro producto nace en el campo.
CASCAJARES ofrece una gama innovadora y de altísima calidad creada
fruto de una exahustiva labor de I+D+i reinterpretando posibles platos con
carnes de ave, buey, cordero y cerdo.

MAGRET ESCABECHADO LONCHEADO

WELLINGTON DE CAPON CON TURRÓN DE JIJONAJAMONCITO DE GALLO DE CORRAL CONFITADO

SOLOMILLO DE BUEY RELLENO DE FOIE E HIGOS
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Les ofrecemos una amplia y variada gama de preparados para cocina y
repostería casera, fáciles de usar, ahorrando tiempo en la cocina y mejorando el
sabor y presentación de sus platos.
Tenemos a su disposición más de 30 referencias, les presentamos algunas de ellas:

FRITURA DE PESCADOS, elaboramos una mezcla equilibrada de harinas de
trigo, con harinas y sémolas de maíz, que dan un resultado estupendo en todos
los platos con destino a las frituras, conseguirá unas frituras nada aceitosas,
crujientes y doradas, con una ligera corteza, para pescados, carnes... Sin
conservantes ni colorantes.

TEMPURA Y REBOZADOS, un preparado para todo tipo de rebozados, solo hay
que añadir agua, suprime el uso del huevo, rebozados crujientes con volumen,
nada aceitosos, muy fácil de emplear, ahorrando tiempo y con rendimiendo de
almenos el 50% en todas sus aplicaciones, verduras, pescados, carnes,
mariscos, tempura para platos de cocina japonesa, (rebozados tipo Orly).
Y sustituyendo el agua por leche, puede elaborar estupendos postres dulces
fritos, como buñuelos, pestiños, rosquillas...

CROQUETAS Y BECHAMEL, hemos preparado una harina baja en humedad,
añadimos almidón de trigo, consiguiendo que sea muy fácil de batir con la leche,
no hace grumos y tiene un sabor muy agradable, ideal para elaborar masa para
croquetas, salsa bechamel, conseguimos que sea consistente y suave a la vez.

HARINA FINA DE MAÍZ - MAÍZ COCINA, la mejor forma de espesar salsas,
batidos, helados y todo tipo de platos, su sabor neutro, su buena
homogeneización y su rápida cocción hacen que sea muy aconsejable en todo
tipo de recetas, para corregir puntos de sal, para hacer texturas más suaves, de
excelente cualidad espesante.

HARINA PREPARADA PARA TORTITAS Y CREPES, muy fácil de usar, sólo con
seguir las instrucciones del envase, Usted conseguirá unas estupendas tortitas y
crepês, dulces, saladas, para comidas, para meriendas, dobladas, en forma de
cilindro. Sus mejores recetas, tanto en sabor como en presentación.
Disponemos de una amplia y variada gama, harinas de centeno, maíz, arroz y
todo tipo de preparados. Mezclas Aderezos para Carnes, con Ajo y Perejil, más
picante, con pimentón y especias naturales, típico sabor tex-mex, Polenta, etc.
Todo envado en un original y práctico envase rígido de medio kilo, que sirve
como tapper para su posterior uso en el congelador y microondas, este envase
evita contaminaciones y molestas roturas de las bolsas de papel, mejora y
mantiene el producto durante más tiempo fresco, conservando todas sus
carcteristicas organolépticas.
También disponemos de envases de 5 kilos para hostelería y colectividades.
Todos nuestros productos han sido testados por profesionales de la
restauración, gracias a ellos hemos conseguido mejorar y adaptar nuestros
productos a sus necesidades.

F R I T U R A S  M U Y  C R U J I E N T E S
REBOZADOS MÁS SABROSOS
PARA TODO T IPO DE APLICACIONES EN

LA COCINA Y REPOSTERÍA CASERA

HARINAS PREPARADAS
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Queremos ayudarle en su cocina y le presentamos productos
totalmente terminados, naturales, sin conservantes ni colorantes
que le ayudarán  a simplificar el tiempo en su cocina sin perder
la calidad.

- PECHUGA DE POLLO VILLEROY 
- PIMIENTO DE PIQUILLO RELLENOS DE MERLUZAS Y GAMBAS 
- PIMIENTOS DEL PIQUILLO RELLENOS DE CARNE 
- LASAÑA EN PLANCHA 
- CROQUETAS DE JAMÓN
- CROQUETAS DE COCIDO 
- RABAS 
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PURÉ  DE PATATAS
PURÉ DE PATATAS CON LECHE 
GRANULADO DESHIDRATADO
PRESENTACIÓN: ESTUCHE DE 4 KG.
CONSERVACION: 12 MESES
RENDIMIENTO:

PRODUCTO: 4 KG.
AGUA: 20 L.
Nº DE RACIONES: 120 DE 200 GR.
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QUESOS
Le podemos ofrecer todo tipo de quesos pero le
informamos de los más habituales.

- QUESO SEMICURADO GRAN CAPITÁN
- QUESO CURADO DE OVEJA GRAN CAPITÁN 
- QUESO CURADO LECHE DE OVEJA DE CASTUERA (BADAJOZ)
- QUESO TORTA DE LA SERENA (CASTUERA- BADAJOZ)
- QUESO KIRI CON NATA INCORPORADA  (ESPECIAL POSTRES)
- QUESO CREMET (PHILADELFIA)
- QUESO DE CABRA RULO
- QUESO AZUL PANDUR 

CREMA DE CHEDDAR

MASCARPONE
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ESPECIAL HOSTELERIA 

- NATA BRIK PULEVA 1/L.
- NATA MONTADA EN SPRAY 500 GR. 
- MANTEQUILLA PULEVA  GRAN SABOR 1 KG. 
- MANTEQUILLA EN PORCIONES PULEVA 9 GR.

PRESENTACIÓN EN CAJAS DE 288/U.

LECHE RAM 

- LECHE RAM ESPECIAL HOSTELERÍA 
CON MENOS GRASA BOTELLA DE 1,5/L.

- LECHE RAM ENTERA BOTELLA DE 1,5/L.

NATAS Y
MANTEQUILLAS
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EL SABOR DE LA IMAGINACION ES IR MAS LEJOS 
PORQUE LA IMAGINACION NO TIENE LIMITES Y, 
CON FRIDA, LOS SABORES Y A LAS FORMAS TAMPOCO

MENOS TIEMPO DE
PREPARACIÓN, 
MAS TIEMPO PARA TÍ 
Varia los desayunos y meriendas con una
nueva gama de productos sin fermentar listos
para hornear y otros listos para descongelar y
servir. Tendrás más tiempo libre 

Y serán una deliciosa alternativa

FRIDA ofrece productos de pastelería
y panadería de calidad con la
confianza como valor principal
disfrutaras de una gama de
productos ricos y variados que
satisfacen la demanda de todos los
consumidores.

SABORES ORIGINALES, 
FORMAS DIVERTIDAS, 
TEXTURAS SORPRENDENTES…
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PAN HOSTELERIA
LA VARIEDAD QUE ESTABAS ESPERANDO

Con semillas, chapatas, redondos, integrales... Amplía tu
carta con los más diversos panes. Podrás ofrecerlos
acualquier hora del día y tener la tranquilidad de que siempre
acertarás. Perfectos para elaborar mini bocadillos o pinchos.FRIDA. ESPECIALISTAS EN MASAS CONGELADAS 
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ESPECIAL ISTAS EN
BASES PREPARADAS

Masdeu Nace en el año 1.925
dentro de un ámbito estrictamente
familiar en el que el buen hacer ha
ido transmitiéndose como el aroma
que se respira en el obrador. Buen
hacer que va más allá con un
servicio de atención integral a
nuestros clientes.

La combinación de los métodos
tradicionales, junto con las más
avanzadas técnicas de elaboración
y la selección de las mejores
materias primas, nos permiten
garantizas productos de calidad y
regularidad en el servicio de
distribución a los profesionales de
la alimentación.

BASES PREPARADAS
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REPOSTERÍA  PARA RESTAURACIÓN
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P O S T R E S
INDIVIDUALIZADOS
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Helados Häagen–Dazs posiblemente uno de los
mejores helados del mundo, ha mantenido la
tradición de producir sólo los helados y postres
de la mejor calidad, convirtiéndose su logotipo
en símbolo del mejor helado Super-Premiun.
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- MERMELADA DE MELOCOTÓN 345GR.
- MERMELADA DE ALBARICOQUE 345GR.
- MERMELADA DE CIRUELA 345GR.
- MERMELADA DE FRESA 345GR.
- MERMELADA DE FRAMBUESA  345GR.
- MERMELADA DE POMELO 345GR.
- MERMELADA DE NÍSPERO 345GR.
- MERMELADA DE ARANDINO 345GR.

- CONFITURA DE NARANJA AMARGA 360GR.
- CONFITURA DE LIMÓN  360GR.
- CONFITURA DE POMELO 360GR.
- CONFITURA DE TOMATE 360GR. 

- MELOCOTÓN EN ALMÍBAR MITAD 720GR.
- MELOCOTÓN AL VINO MITAD 720GR.
- MELOCOTÓN EN ALMÍBAR ENTERO 720GR.
- MELOCOTÓN AL VINO TINTO 3 KG.
- PERA EN ALMÍBAR MITAD 720 GR.
- PERA AL VINO TINTO MITAD 720GR.
- PERA EN ALMÍBAR 3KG.
- PERA EN VINO TINTO 3KG.
- NÍSPERO EN ALMÍBAR  720GR.
- HIGOS EN VINO ROSADO 720GR.

MERMELADAS, CONFITURAS
Y ESPECIALIDADES

Somos artesanos que hacemos conserva de calidad, es nuestra tercera generación
realizando un trabajo al que queremos y tenemos una experiencia que con el tiempo ha
evolucionado. Nuestro segmento es el medio-alto, o gourmet, ya que por relación
presentación-precio es nuestro mercado natural. En Jalancina nos basamos en materias
primas de primera calidad que antes de destinarse a envases para el mercado fresco se
coloca con sumo cuidado en los nuestros, le presentamos algunos de nuestros productos.

JALANCINA
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TURRONES
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SU CONSULTA O PEDIDO ON-LINE EN:

WWW.SEGOFOOD.COM

E S P E C I A L I S T A S

S o l o  p r o d u c t o s  d e  C a l i d a d

TAMBIÉN PUEDE REALIZAR 

- PALADÍN 33GR.
- COLA CAO 18GR.
- COLA CAO 5KG.
- NOCILLA 3KG.



S o l o  p r o d u c t o s  d e  C a l i d a d

C/ GREMIO DEL CUERO 14. PARC. 107, NAVE 2
POL. IND. DE HONTORIA

40195 SEGOVIA.

TELF:  921 447 039
921 447 153

FAX:   921 447 039

W W W . S E G O F O O D . C O M
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